Einfach. Anders. Feiern.

Menumappe

fir Thren Anlass




Lassen Sie sich und Thre
Giaste durch unser
aufergewohnliches Konzept
kulinarisch verwohnen.

Fiir Reservationen und
Beratungen stehen wir
Thnen gerne zur
Verfligung.

Geniessen Sie Thren Apéro
in einer angenehmen
Atmosphare.




Unsere Speisen sind zum Teilen da.

Die Gerichte werden Thnen auf Platten und in Schiisseln serviert und in
der Mitte des Tisches auf Rechauds warmgehalten. So kann jeder so viel
schopfen und essen wie er mag und sich Zeit nehmen die Gerichte zu
teilen und zu probieren. Durch das gegenseitige Schopfen erleben Jung
und Alt ein gemeinsames kulinarisches Erlebnis.

Das Kiesfang- Team verwohnt Sie mit frisch zubereiteten
CULINARIUM Gerichten. Wir unterstiitzen die Grundsdtze des

Triagervereins CULINARIUM und arbeiten deshalb soweit
wie moglich mit einheimischen Spezialititen und Produkten aus der
Region.

Haben Sie einen speziellen Wunsch? Leiden Sie an Intoleranzen oder
Allergien? Lieben Sie die vegetarische oder vegane Kiiche? Gerne
offerieren wir IThnen ein personliches Meni individuell nach Ihren
Wiinschen.



Weinempfehlung

Prosecco

Raffaello Extra Dry DOC

Weisswein

Kerner 2017
Weinkellerei Felix & Eugen Birtsch, Mels

Gaisberg, Griiner Veltliner 2015
Toni Schmid, Niederosterreich

Bosco della Donna, Sauvignon Blanc 2017
Borgo Stajnbech, Venezia Italien

Rotwein

Pinot Noir Tradition 2016
Weingut Gonzen, Sargans

Corimbo 2013
Bodegas la Horra, Ribera del Duero Spanien

Ripasso Valpolicella 2015
Azienda Agricola Luciano Arduini, Italien

7.5dl

7.5dl

7.5dl

7.5dl

7.5dl

7.5dl

7.5dl

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

49.00

41.00

48.00

48.00

45.00

59.00

53.00



Sehr gerne offerieren wir Ihnen Apéro- Hippchen individuell nach Thren
Wiinschen. Dabei legen wir grossen Wert auf saisonale Produkte aus der

Region.

Kreieren Sie sich Thren Apéro gleich selbst

Oliven Mix
Cherrytomaten Spiess mit Mozzarella

Hausgemachtes Antipasti
Gemiisesticks mit dreierlei Dip

Kleine Schinkengipfeli

Bruschetta mit:
Rindstartar
Oliven-Aubergine
Gemuse Tartar

Verschiedene Brotchen mit:
Schinken, Thon, Salami, Kise, Ei
Rohschinken, Biindnerfleisch
Avocadocreme und Sprossen

Warme Hippchen:

Saisonale Gemiisesuppe

Mini Frithlingsrollen mit Sweet&Sour Sauce
Rindshackbillchen mit Curry Linsen

Stick
Stick
Stick

CHF 4.00
CHF 2.50

CHF 10.00
CHF 5.50
CHF 2.50

CHF 4.00
CHF 3.50
CHF 2.50

CHF 2.70
CHF 3.00
CHF 3.50

CHF 2.50
CHF 2.50
CHF 4.50



Suppen

Weissweincremesuppe
Kokos-Ingwercremesuppe
Karotten-Orangensuppe

Rote Peperonisuppe parfiimiert mit Zitronengras
Maiscremesuppe

Der Klassiker: Fladlisuppe

Kaltschalen

Gurkenkaltschale serviert mit Lachsstreifen

Melonenkaltschale angerichtet mit Rohschinken

Kalte Vorspeisen

Verschiedene Blattsalate mit gerdsteten Kernen
Gemischter Salat

Niisslisalat (saisonal)
Angerichtet mit Speck, Pilzen und CroGtons

Tomatensalat mit Mozzarella und frischem Basilikum

Lachstatar mit Avocadocreme und Mangostiickchen
Dazu servieren wir einem Salatbouquet

Cous-Cous-Salat mit gerducherten Lammstreifen

CHF 5.50
CHF 5.50
CHF 5.00
CHF 5.50
CHF 5.00
CHF 4.50

CHF 6.50
CHF 6.50

CHF 4.00
CHF 5.50
CHF 6.00

CHF 4.50
CHF 8.00

CHF 7.50



Warme Vorspeisen

Gebratenes Zanderfilet
Begleitet von einer Ananas-Chilisalsa und Venere Reis

Frischer Spargel (saisonal)
Serviert mit Sauce Hollandaise und Rohschinken

Siisskartoffel-Ravioli an Cashew-Thymiansauce

Hauptgerichte

Gebratenes Pouletbriistchen
an Champignonsrahmsauce

Gebratenes Schweinsteak
mit hausgemachter Krauterbutter

Sanft gegartes Kalbsfilet an Calvadossauce

Am Stiick gegartes Rindsfilet im Kriautermantel
Mit einer Portwein-Schalotten-Reduktion

Gebratener Fleischkéise mit Senfsauce
Dazu servieren wir Ihnen Kartoffelsalat

Rassiges Riz Casimir vom Schweizer Poulet
Mit frischen Friichten

Zarte Lammriickenfilets an Thymian-Jus
Kalbsragout an simiger Rahmsauce

Sanft gebratenes Lachsfilet an weisser Dillsauce

Gebratenes Zanderfilet mit Zitronen-Pfeffersauce

CHF 8.50

CHF 8.00

CHF 7.00

CHF 14.00

CHF 12.00

CHF 29.00
CHF 34.00

CHF 16.00

CHF 18.00

CHF 28.00
CHF 20.00
CHF 19.00
CHF 18.00

Gerne servieren wir auf Nachfrage vegane und vegetarische Gerichte.



Starke- und Gemiisebeilagen

Pommes Frites
Weissweinrisotto
Spatzli
Trockenreis
Kartoffelgratin
Bratkartoffeln
Kartoffelpiiree

Butternudeln

Desserts

CHF 4.00
CHF 5.00
CHF 5.50
CHF 4.00
CHF 5.50
CHF 5.00
CHF 4.00
CHF 4.00

Saisonales Gemiise
Ratatouille
Karotten Duo
Speckbohnen

Gebratenes Gemiise

Caramelkopfli serviert mit Rahm und Friichten

Vanilleglace mit warmen Beeren und Gebéick

Panna Cotta mit saisonalem Fruchtragout

Hausgemachtes Schokoladenmousse

Diverse Parfaits

(Caramel, Schokoladen, Limetten, Mango)

Lauwarmer Schokoladenkuchen
Angerichtet mit Kokosglace und einem Ananascarpaccio

CHF 5.00
CHF 6.00
CHF 5.00
CHF 5.00
CHF 5.00

CHF 6.50
CHF 7.50
CHF 8.50
CHF 8.50
CHF 9.00

CHF 9.50



